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VAT Included | Service Not Included | Not combinable with any other offer. 
 Dishes can’t be replaced | Not-consumed items do not entitle you to a  discount.

IVA Incluido | Servicio No Incluido | No acumulable con otras ofertas.  Los 
platillos no pueden ser remplazados | Los artículos no consumidos no 

otorgan derecho a ningún descuento. 

Starters | Entradas
Chef’s Style Soup of the Day | Sopa del Día al Estilo del Chef

Cucumber-Tamarind Salad with Cranberries, Mint and Celery Root Crème 
Ensalada de Pepino y Tamarindo con Arándanos, Menta y Crema de Raíz de Apio

Sautéed Asparagus and Apricots with Feta Cheese and Lemon Dressing
Espárragos y Chabacanos Salteados con Queso Feta y Aderezo de Limón

Sauteed Shrimp | Camarones Salteados 
Azafrán Style Butter on Jicama Carpaccio with Herb Gremolata Radish 

Mantequilla de la Casa, Carpaccio de Jícama, Gremolata de Hierbas y Rábano 

  Trebbiano D`Abruzzo, Casal Thaulero, Italia

Main Dish | P lato Fuerte 
Black Risotto with Grilled Shrimp, Fish, Octopus & Mussels, Saffron Foam and Vegetables

Risotto Negro con Camarones, Pescado, Pulpo y Mejillones,  Espuma de Azafrán y Vegetales

Roasted Salmon Filet with Ricotta Gnocchi and Passion Fruit-White Wine Sauce
Filete de Salmón con Gnocchi de Ricotta y Salsa de Maracuyá y Vino Blanco

Ravioli Filled with Castile Pumpkin with Herb Pesto and Goat Cheese
Raviolis Rellenos de Calabaza de Castilla con Pesto de Hierbas y Queso de Cabra  

Beef Duetto | Duetto de Res
Beef Filet Medallions and Short Rib with Gremolata, Asparagus and Potato Puree

Medallones de Filetes de Res y Short Rib con Gremolata, Espárragos y Pure de Papá 

  Azafrán Red or White Signature Wine, Valle de Santo Tomás, Baja California 

Dessert | Postre
Glazed Figs with Mascarpone Cream

Higos Glaseados con Crema de Mascarpone

Helado de Azafrán hecho en Casa, Miel y Pistaches
Homemade Saffron Ice Cream, Honeyand Pistachios

  Petit Syrah, Alto Tinto Cosecha Tardía, Valle de Ensenada, Baja California

Summer Menu

THREE COURSE | TRES TIEMPOS 
$499 MXN

WITH WINE PAIRING | CON MARIDAJE 
$899 MXN


