
 

 

 
Menú Especial/ Special Menu 

 

Starters / Entradas  

“Spicy” Shrimp Tartar with Avocado and Peanut Sauce 

Tartar de Camarón “Picante” con Aguacate y Salsa de Cacahuate 

or | o 

Sauteed Asparagus and Apricot with Feta Cheese and Lemon Dressing 

Espárragos y Chabacanos salteados con queso Feta y Aderezo de Limón 

 

Main Course / Plato Fuerte   

Catch of the Day “Finkenwerder Art” Azafran Style 

Pesca del Día “Finkenwerder Art” al estilo Azafrán 

or | o 

Spinach-Bread Dumpling with Butter, Arugula and Parmesan Cheese 

Dumpling de Espinaca y Pan con Mantequilla, Arúgula y Queso Parmesano 

 

Dessert / Postre 

 Homemade Azafran Ice Cream with Honey and Pistachio  

Helado de Azafrán con Miel y Pistache 

or | o  

Glazed Figs with Mascarpone Cream  

Higos glaseados con Crema de Mascarpone  

 

Three Cours Menu | Menú de 3 tiempos 
$649 MXN 

 

With wine pairing | Con Maridaje 
$1,049 MXN 


