
VAT included | Service not included | Early Bird menus are available from 5:00 pm to 5:45 pm (orders must be placed before 5:45 pm). 
Dishes can’t be substituted. Items not consumed do not entitle you to a discount.

IVA incluido | Servicio no incluido | Los menús Early Bird están disponibles de 5:00 p. m. a 5:45 p. m. (el pedido debe realizarse antes de las 5:45 p. m.). 
Los platillos no se pueden sustituir. Los productos no consumidos no dan derecho a descuento.

Share your experience #AzafranPV

Chef’s Style Soup of the Day | Sopa del Día al Estilo del Chef   
or | o 

Classic Caesar Salad | Ensalada César Clásica
Anchovies and Mexican Cotija Cheese 

Anchoas y Queso Cotija Mexicano 

Maultaschen 
A German Culinary specialty from the Swabian region.  

Pasta Filled with Ground Meat and Spinach in a Creamy Tomato Sauce  
Una especialidad culinaria alemana de la región de Suabia.  

Pasta Rellena de Carne Molida y Espinaca en una Salsa Cremosa de Jitomate
or| o

Chicken Cordon Blue | Cordon Blue de Pollo
Filled with Smoked Ham and Swiss Cheese, Potato-Bacon Croquettes, Mixed Salad 

Relleno de Jamón Ahumado y Queso Suizo, Croquetas de Papa y Tocino, Ensalada Mixta

Glass of House Sauvignon Blanc or Cabernet Sauvignon
Copa de Sauvignon Blanc o Cabernet Sauvignon de la Casa 

$585 MXN 

Early Bird I

Early Bird II
Filled Figs | Higos Rellenos

Goat Cheese & Pear-Nut Chutney Filling, Arugula Salad 
with Honey and Balsamic Vinaigrette

Queso de Cabra y Chutney de Pera-Nuez, Ensalada de Rúcula y 
Vinagreta de Balsámico y Miel

or | o
Grilled Shrimp | Camarones a la Parilla

Sauteed in Ginger-Garlic Butter, Avocado-Mango Tartar and Passion Fruit Reduction
Salteados en Mantequilla de Jengibre-Ajo,Tartar de Aguacate-Mango, Reducción de Maracuyá

EL SALMÓN
Roasted Salmon Filet with Saffron Crust on Lukewarm Asparagus and Arugula Salad

Filete de Salmón con Costra de Azafrán, Ensalada Tibia de Espárragos y Arúgula
or | o 

SURF & TURF | MAR Y TIERRA
Angus Beef Filet and Shrimp with Ginger Butter, Grilled Vegetables, 

White Truffle Mashed Potatoes, Creamy Pepper-Cognac Sauce
Filete de Res Calidad Angus y Camarones con Mantequilla de Jengibre, 

Verduras al Grill, Puré de Papa con Trufa Blanca y Salsa Cremosa de Pimienta y Cognac
or | o

Catch of the Day Chef’s Style | Pesca del Día al Estilo del Chef              

Glass of House Sauvignon Blanc or Cabernet Sauvignon
Copa de Sauvignon Blanc o Cabernet Sauvignon de la Casa

$685 MXN 


